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Zaal 100-150m2
Podium 33m2



Basis licht set:
frontlicht podium
8x ledpar podium
4x ledpar zaal

Dynacord geluidssysteem
Soundcraft Rackmixer
4 Monitors
Diverse bekabeling
Microfoons:

4x met draad (sm58)
2x draadloos
3x Microfoon statief

Beamer & scherm
Discobal



Budget  €9,00 p.p.p.u.  
pils, wijn, fris, koffie, thee     

notenmix & 2 rondes bittergarnituur    
Standaard   €11,00 p.p.p.u. 

(Speciaal)bier, wijn, fris, koffie, thee     
notenmix & 2 rondes bittergarnituur + 1 ronde Luxe      

Standaard +  €13,50 p.p.p.u.
(Speciaal)bier, wijn, fris, koffie, thee, sterke drank  

notenmix & 2 rondes bittergarnituur    
Deluxe  €15,50 p.p.p.u.

(Speciaal)bier, wijn, fris, koffie, thee, sterke drank  
notenmix & 2 rondes bittergarnituur + 1 ronde Luxe

Champagnetoren  Cava            €5,00 p.s. v.a. 20 stuks
Champagnetoren  Prosecco    €5,50 p.s. v.a. 20 stuks
Champagnetoren  Mocktails   €6,50 p.s. v.a. 20 stuks

Lunch arrangement €21,50 p.p.
Onbeperkt Luxe koffie & Thee, Watertap met citrusvruchten, luxe

belegde broodjes [vlees, vis, vega]
 

Gebak arrangement €6,50 p.p.
Huisgemaakte appeltaart, brownie, walnotentaart, chia-citroencake 

Overige borrelarrangementen kunnen in overleg op maat worden
toegevoegd.



Aziatisch   €23,50 p.p.  
Babi ketjap, nasi goreng, kipsate + saus, rendang van

jackfruit, kroepoek, gado gado, indisch 
ei, gefrituurde uitjes 

  
Italiaans  €21,00 p.p

Lasagne, pasta carbonara, Italiaanse quiche, macaroni,
pikante gehaktballetjes in tomatensaus,

BBQ Buffet Standaard €26,00
Hamburgers, linzenburgers, kippendijensaté, gevulde

portobello's en paprika's
          

BBQ Buffet Deluxe  €34,50
Hamburgers, linzenburgers, kippendijen saté, gevulde

portobello's en paprika's, biefstukspiezen, zalmmoten       

Alle BBQ Buffetten worden geserveerd met friet, stokbrood &
kruidenboter, diverse salades en sauzen.

Burgermenu  €17,00 
Runderburger/linzenburger geserveerd op turkse bol,

 met cheddar, huisgemaakte friet 

Shared Dinner  €32,50 

Voorgerecht:
 Bruscetta, hummus, olijven, diverse kazen, gerookte zalm,

parmaham en Turks brood        

Hoofdgerecht:
Kaasfondue, geroosterde Roseval aardappeltjes,

getrancheerde steak, groentelasagne, gegrilde groenten en
friet

   
Nagerecht:

Vanilleijs met crumble en slagroom

Kidsmenu  €12,50 

Keuze uit:
- Kroket/kaassouffle met frietjes

- Fettuccine pasta met tomatensaus, cherrytomaten en
geraspte kaas

- Miniburger met frietjes

Incl. dessert: raketje, vanille milkshake of bananen milkshake

Gebak arrangement  €6,50 
Huisgemaakte appeltaart, brownie, walnotentaart of chia-

citroencake 

Grand dessert  €6,75 
Variatie van verschillende nagerechten



Lente
Tomaat-aardbeiencarpaccio (V)

met buffelmozzarella en basilicumpesto

Geroosterde asperges (V)
met ingelegde lentegroenten en citroen-

yoghurt

Romige gerookte paprikasoep (V)
met verse tijm en kokos

Truffelpasta (V)
met diverse paddenstoelen, Parmezaanse kaas

en verse basilicum

Gegrilde lamsrack
met parelcouscous, courgette en zwarte

knoflookjus

Witte chocolademousse
met rode bessencompote en krokante

karamelvlokken

Zomer
Watermeloensalade (V)

met feta, pecannoten, munt, bosbessen,
oregano en olijvendressing

Japanse ribeyecarpaccio
met wakamé, wasabimayonaise,

sesamzaadjes en bosui

Klassieke gazpacho (VG)

4-kazen conchiglioni (V optioneel)
met Italiaanse Bresaola, rucola en

olijvencrumble

Kabeljauw à la Putanesca
met zeekraal

Passievrucht panna cotta
met meringue, kokos en crumble

Herfst
Burrata vijgensalade

met jonge spinazie, pecannoten en balsamico
vinaigrette

Ceviche van kabeljauw
met passievrucht en limoen

Bospaddestoelensoep (V)
met shiitake en oesterzwammen

Pompoengnocchi (V)
met salie-botersaus en pecorino

Portugese runderstoof
met knoflook, wortels, uien en aardappelen

Herfst panna cotta
met kamille, pompoen, gekruide appel en

honingkers

Winter
Tonijnsashimi met edamame, radijs, ponzu,

wasabimayonaise en krokant zeewier

Paddestoelen à l’escargot (V)
met champignons, knoflook, kruidensaus en

Zwitserse Gruyère

Pompoensoep (VG)
met dragon en kokos

Kreeftenpasta
met kreeftenbisque, gele tomaat, ricotta en

spinazie

Kalfsvlees sucade
met soja-knoflooksaus, doperwtencrème,

cantharellen en wintergroenten

Winterse peperkoektiramisu
met gebakken appel, amandelen en honingkers



De hele dag ben je te gast bij ons in de
Broedmachine. We starten om 10:00 uur

met een kop koffie/thee. Daarna volg je drie
inspirerende workshops van 1,5 uur waarin

je kennismaakt met een variatie van
creatieve disciplines. Tussendoor geniet je

van een heerlijke lunch bij Podiumcafé Toos
om nieuwe energie op te doen. Samen

sluiten we de dag om 16:00 uur af. Je
creaties mag je natuurlijk mee naar huis
nemen. Napraten, borrelen of dineren bij

Podiumcafé Toos is natuurlijk een aanrader!



Naaien op de naaimachine
 Schilderen 

Creatief schrijven 
Etsen 

Creatief met wol 
Sieraden maken 

DJ workshop
Hout branden 

Schermen 
En nog veel meer!

Try of Art, een unieke proeverij van 3 verschillende
workshops in de Broedmachine! Een dag lang ga je op

avontuur in de wereld van kunst en creatie, onder
begeleiding van onze atelierhouders. 

Voor prijzen en mogelijkheden neem contact op met
verhuur@broedmachine.cc  

De workshops



Vanaf station Beverwijk sta je
binnen tien minuten voor onze
deur! Het is een kwestie van
uitstappen en een korte
wandeling langs de Parallelweg.
Ideaal dus, of je nu uit Amsterdam,
Haarlem of Alkmaar komt.

Openbaar vervoer

Rijd je liever zelf? Geen probleem!
Ons adres, Parallelweg 7, is
makkelijk te vinden vlak buiten
het centrum van Beverwijk. Het
omliggende industrieterrein  is
gratis parkeren, tenzij anders
vermeld.

Auto

Parallelweg 7
1948 NK, Beverwijk

0251 794 562

info@podiumcafetoos.nl

Wil je ons advies voor jouw
event in Podiumcafé Toos?
En ben je benieuwd naar de
prijzen voor jouw event op
maat? Stel ons je vraag of
vraag vrijblijvend een offerte
aan.


